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Unser Anspruch ist es, fur Sie aus ausgesuchten, moglichst regionalen Zutaten
unvergessliche Gentusse zuzubereiten. Freuen Sie sich auf inspirierte Kombinationen
von bodenstandiger Tradition und frischen Genussideen aus aller Welt. Vorab diirfen wir
Ihnen aber noch unser Kiichengeheimnis anvertrauen: Im Posthotel Taube pflegen wir
aus Uberzeugung echtes Kiichenhandwerk. Ganz einfach, weil Sie den Unterschied
schmecken und genieflen werden.

Reservierungen und weitere Informationen erhalten Sie gerne von
unserem Serviceteam.

Wir freuen uns, Sie in unserem Posthotel Taube begriifien zu diirfen und

winschen Thnen nun einen schonen Aufenthalt und guten Appetit!

Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage von unserem Service Team.
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Am Chef’s Table

Exklusives Genusserlebnis

Erleben Sie beste Wild- und Fleischspezialitaten aus der Region,
meisterhaft zubereitet und Mit saisonalen Beilagen serviert.

Freuen Sie sich auf eine genussvolle Auszeit in besonderem Ambiente.

Wir bitten um Vorbestellung bis 15:00 Uhr — unser Service-Team
und die Rezeption nehmen Ihre Reservierung gerne entgegen.

Pro Person
Porternouse - oder T-Bone Steak ca. 1 kg € 48,00
Tomahawk ca. 1,2 kg € 51,80
ab 2 Personen
Rehrucken am Knochen gegrillt € 51,80
ab 2 Personen
Hirschrickensteak oder Hirschricken € 51,80

im Canzen gebraten

Im Ganzen gegrillter Salzwasserfisch
Nach Tagesangebot und Tagespreis

/U den Cuts servieren wir Cemuse der Saison
Pfeffersauce, Krauterbutter
Pommes oder SuRkartoffelpommes

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne
auch alternative Beilagen.
Sprechen Sie uns einfach an!



