
 
 

 

Willkommen zum  

Miteinander & Genießen  
 
 
 

Wir möchten zu den ursprünglichen Bestandteilen eines Mahls 
zurückkehren: Geselliges Beisammensein, Zeit miteinander 

verbringen und eine Mahlzeit teilen.  
 

Neben unserem beliebten Fondue bieten wir Ihnen nun auch 
eine Auswahl an  

à la carte Gerichten an, die ebenso darauf ausgelegt sind, 
gemeinsam genossen  

zu werden. Auf Wunsch bereiten wir ein drei -gängiges Fondue -
Menü  

für Sie zu, das für das Teilen am Tisch gestaltet ist.  
 

Vegetarische Gerichte bieten wir auf Wunsch und Anfrage 
gerne an. Auch für unsere kleinen Gäste ist immer etwas 

Passendes dabei. Informieren Sie sich bei  
unserem Servicepersonal über vegetarische Optionen, 

Kindergerichte sowie Unverträglichkeiten und Allergene.  
 

Das Team des Posthotels Taube wünscht Ihnen einen  
guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt  

 
 
 

 



 
Gruß aus der Ku che 
 
Knuspriger Lecher Laib aus dem Steinofen der Backstube Lech, 
Speckbindele, Bauernbutter, eingelegte Radieschen  
 

Vorspeisen 
 

„Jäger Salat“ in der Zirben -Brenta 
serviert zum Teilen  

Vogerlsalat, Speck, Ei, Kürbiskernöl   

p ro Person  € 10, 8 0  

   

Burrata , Feigen, Vogerlsalat  p ro Person    € 14 ,8 0  

 
Hauptspeise 
 

„Jagdhausfondue“ Chinoise  pro Person  

Zum Garen in einer herzhaften Rindssuppe servieren wir 
Rindsfilet, Kalbsrücken, Hirschrücken, Hühnerbrust  | 
Currysauce, Kräutersauerrahm, BBQ -Specksauce, 
Knoblauchsauce, Mixed Pickels, Pak Choi, Pilze und 
Ofenkartoffel  

€ 4 8,80  

 

 

Käsefondue  pro Person  

Geröstetes Baguette, junge Kartoffeln, Salami vom 
Vorarlberger Duroc Schwein, Trauben, Walnüsse  

€ 32,80  

 
Desserts 
 

Kaiserschmarren  

Zwetschgenröster mit Vanilleeis in der Pfanne 
serviert  

  p ro Person   € 1 6,90  

 

Am Tisch angerichtet  
 Marmorierts Schokoladenmouse  
Waldbeeren Ragout  

p ro Nockerl     € 7,50  

 

 
 



Alkoholfreie Durstlöscher  0,33l     0,75l  

    

Mineralwasser Römerquelle  

still oder prickelnd  

€ 4,0 0  € 6, 50  

    

Quellwasser  

still oder prickelnd  

 € 4, 70  

 0,25l  0,5l  

Soda Zitron  € 3,20  € 4,50  

   

Fruchtsaft von Rauch:  

Orange | Mango | Johannisbeere  | Multivitamin  

 

€ 4,50  € 6,50  

Fruchtsaft gespritzt  

Gespritzte Säfte bereiten wir auf Wunsch  

gerne mit Soda oder Leitungswasser zu . 

€ 3,20  € 5,00  

    

Rauch Eistee  

Zitrone oder Pfirsich  

€ 3,20  € 5,00  

    

Coca -Cola | Fanta|  Sprite | „Spezi“ 
Mezzo Mix  

€ 3,50  € 6,00  

 
 

 0,33l  
Coca -Cola Zero  € 4,50  

   

Almdudler  € 4, 8 0  

  

 

 

 



Bierspezialitäten  0,3l  0,5l  
    
Augustiner Helles vom Fass  € 4,00  € 5, 8 0  

    

Augustiner Radler süß & sauer  € 4,00  € 5, 8 0  

    

Augustiner Weizen     € 6,20  

    

Augustiner Dunkel   € 6,20  

    

Fohrenburger alkoholfrei  € 4,00   

    

    

Maisel`s Weisse Weizen Alkoholfrei 
  

 € 6,00  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Weiß - und Roséweine  1/8l           0,75l  
   
Weißer Spritzer  € 5,00   

Grüner Veltliner „Posthotel Taube“  
Weingut Manfred Bannert, Weinviertel,  
 

 € 6,40  € 3 7,00  

Grüner Veltliner Dornenvogel DAC BIO   
Weingut Glatzer, Carnuntum, Göttlesbrunn,  
 

€ 6,8 0  € 40 ,00  

Sauvignon Blanc „Ried Geyern“  
Weingut Manfred Bannert, Weinviertel,  

€ 6,70   € 40 ,00  

Rosé Zweigelt  
Wein gut Taferner , Göttlesbrunn, trocken  

€ 6,0 0      € 3 5,00  

 
Rotweine  1/8l   0,75l  
    
Cabernet Franc „Posthotel Taube“  
Weingut Markus IRO, Gols, Burgenland  

€ 6,50  € 3 8 ,00  

Carnuntum Cuvée  
Weingut Gerhard Markowitsch, Carnuntum  

€ 6,50  € 3 8 ,00  

Dornenvogel Zweigelt BIO  
Weingut Walter Glatzer, Göttlesbrunn,  

€ 6,50    € 39,00  

Lagrein DOC  
Weingut Terlan, Südtirol, Italien. Trocken  

€ 7,0 0     € 40 ,00  

 
Schaumweine und Champagner  

0,1l   0,75l  

    
Crémant d'Alsace Blanc de Blancs  
Domaine Emile Boeckel, Elsass, Frankreich    

€ 9,20  € 62 ,00  

Prosecco Le Contesse Spumante  
Valdobbiadene, Brut  

€ 6,2 0  € 41,00  

Champagner Ruinart AOC Brut  
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir , Frankreich  

€ 18,00  € 125,00  

 



Heißgetränke   
   
Kaffee  | Verlängerter  € 3, 90  
   
Espresso  € 3, 8 0  
   
Espresso Macchiato  € 4 ,20  
   
Doppelter Espresso | Macchiato |  € 5,20  
   
Cappuccino  € 4, 90  
   
Latte Macchiato  € 5,20  
   
Heiße Schokolade  € 4,40  
   
Althaus Teesorten  
English Breakfast St. Andrews | Red Fruit | Smooth Mint | 
Royal Earl | Grey  Fancy Chamomile | Classic Herbs | Sencha 
Senpai | Ginger Breeze |  Rooibos Vanilla Toffee   

€ 4 ,0 0  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Unsere regionalen Partner 
 
 

Bioeier aus Freilandhaltung  
Sennhof, Rankweil  

 
Milchprodukte  

Vorarlberg Milch & Tirolmilch  

 
Obst & Gemüse  

 Fruchtexpress Grabher  

 
Pilze, Essige & Öle  
Pilz Lenz, Lauterach  

 
Süß - & Salzwasser Fische  

Fisch Peer, Innsbruck  

 
Wildfleisch  

vorwiegend aus eigener Jagd, Silbertal, Bartholomäberg  

 
Fleisch  

Metzgerei Salzgeber, Schruns | Metzgerei À la Carte, Haiming | 
Landwirt, Sigfried Allgäuer, Feldkirch | Hühner.Gut, Höchst |  

Bio Metzgerei, Juffinger, Tirol  

 
Sura Kees  

Alpe Innerkapell, Fam. Stocker  

 
Brot  

Bäckerei Lang St. Anton | Bäckerei Drexel, Hohenems  

 
 
 


